


Suppen | Soup

Warme Vorspeisen | warm appetizers 
*Pakora: gebackener Teig aus Kichererbsenmehl, frittiert / pakoras: dipped in ckickpeas batter & deep fried

1	 Muligatany Soup 3,8,2,14,17,18,a,b,g,i,k,m   

	 mit  Linsen, Hähnchenfleisch & Reis / with lentils, chicken & rice...............................................................6,00
2	 Chicken Cream Soup 3,14,18,a,b,g,i,k,m   

	 cremige Hähnchenfleischsuppe / creamy chicken soup.............................................................................. 6,50
3	 Dal Schorba 3,14,18,a,b,g,i,k,m   

	 indische gelbe Linsen / indian yellow lentils..........................................................................................6,00
4	 Tomato Soup 3,8,2,14,17,18,a,b,g,i,k,m......................................................................................................6,00
5	 Vegan Soup 3,8,2,14,17,18,a,b,g,i,k,m   

	 Gemüsesuppe / vegetable soup............................................................................................................6,00
6	 Green Peas Soup 3,14,18,a,b,g,i,k,m   

	 grüne Erbsensuppe indische Art / green pea soup Indian style.....................................................................6,00

7	 Vegetable Samosa a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 2 Teigtaschen mit Kartoffeln & Gewürzen gefüllt / 2 dumplings filled with potatoes & spices........................... 6,00
8	 Chicken Samosa a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 2 Teigtaschen mit Kartoffeln, Hähnchen & Gewürzen gefüllt / 2 dumplings filled with potatoes, chicken & spices..... 6,00
9	 Onion Bhaji a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 frische Zwiebelringe / fresh onion rings................................................................................................ 6,00
10	Vegetable Pakora* a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 mit frischen Kartoffeln, Spinat, Zwiebeln / with fresh potatoes, spinach, onions............................................. 6,00
11	 Mashroom Pakora* a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 mit frischen Champignons / with fresh mushroom.................................................................................. 6,00
12	 Paneer Pakora* a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 mit indischem Paneer Käse / with indian paneer cheese.............................................................................7,00
13	 Chicken Pakora* a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 mit Hähnchenfilet / with chicken fillet...................................................................................................7,00
14	 Fish Pakora* a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 mit zartem Pangasiusfilet / with tender pangasius fillet..............................................................................7,00
15	 Kekade Pakora* a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 mit Krabben / with crabs....................................................................................................................7,50
16	 Jheenga Pakora* a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 mit 4 Riesengarnelen / with 4 king prawns.......................................................................................... 10,00
17	 Chana Chaat a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 mit Kartoffeln, Kichererbsen, Zwiebeln, Tomaten & grüner Chili / ............................................................. 6,00
	 with potatoes, chickpeas, onions, tomatoes & green chili
18	 Gol Gappe a,b,e,g,h,i,j,m,n  knusprige Teigkugeln gefüllt mit einer Kartoffel-Erbsen-Zwiebel-Mischung, ............. 8,00
	 süßer Chutney und pikanter Tamarinden-Koriander-Minz-Sauce / 
	 crispy dough balls filled with a potato, pea & onion mixture, sweet chutney, and spicy tamarind, coriander and mint sauce
19	 Taj-Platte Überraschung a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 vegetarische Gemüse Platte / vegetarian vegetable platter........................................................................19,00



Tandoori- Khajana

25	 Chicken Tikka Kebab 3,9,17,18,g,i,n

	 Hähnchen in Joghurt, Zwiebeln, Tomaten, Paprika, Ingwer, Knoblauch mariniert /  ........................................................ 20,00
	 chicken marinated in yogurt, onions, tomatoes, peppers, ginger, garlic
26	 Malai Tikka Kebab 2,8,9,17,18,i,j,n

	 Hähnchen in Cashewnuss, Sahne, Ingwer, Knoblauch mariniert / chicken marinated in cashew nuts, cream, ginger, garlic........ 20,00
27	 Lamm Seekh Kebab 3,9,17,18,g,i,n

	 Lamm in Joghurt, Ingwer, Knoblauch mariniert / lamb marinated in yogurt, ginger, garlic................................................ 20,00
28	 Lamm Tikka 3,9,17,18,g,i,n

	 Lamm in Joghurt, Ingwer, Knoblauch mariniert / lamb marinated in yogurt, ginger, garlic.................................................20,50
29	 Chicken Seekh Kebab 3,9,17,18,g,i,n

	 Hähnchen in Joghurt, Ingwer, Knoblauch mariniert / chicken marinated in yogurt, ginger, garlic..........................................19,50
30	 Mushroom Tikka 3,9,17,18,g,i,n

	 Pilze Zwiebeln, Paprika, Masala, Ingwer, Knoblauch / mushrooms, onions, peppers, masala, ginger, garlic............................17,00
31	 Paneer Tikka 3,9,17,18,g,i,n

	 Käse in Joghurt, Ingwer, Knoblauch mariniert / Cheese marinated in yogurt, ginger, garlic.................................................18,50
32	 Taj Mahal Spezial Grill Platte | Taj Mahal Special Grill Platter 2,3,8,9,17,18,i,j,n

	 Chicken Tikka, Chicken Seekh Kebab, Malai Tikka, Hariyali Tikka, Lamm/ Lamb Tikka, Lamm/ Lamb Seekh Kebab ........... 30,00

Alle Gerichte wahlweise mit Reis oder Nan | All dishes served with rice or nan

Salat | Salad
20	Gemischter Salat | Mixed Salad 1,9,14,17,18,a,b,i,g,k

	 Eisbergsalat, Tomaten, Gurke, Karotten, Mais mit Joghurt Dessing / ............................................................................... 7,50
	 iceberg lettuce, tomatoes, cucumber, carrots, corn with yogurt dressing
21	 Frischer Gurkensalat | Fresh cucumber salad 1,9,14,17,18,a,b,i,g,k

	 frische Gurken mit Joghurt Dessing und Öl / fresh cucumbers with yogurt dressing and oil................................................... 7,50
22	Taj Mahal Spezial Salat | Taj Mahal Special Salad 1,9,14,17,18,a,b,i,g,k

	 mit Tandoori Chicken, Eisbergsalat, Gurken, Tomaten, Joghurt Dressing / .......................................................................8,50
	 with tandoori chicken, iceberg lettuce cucumbers, tomatoes, yogurt dressing
23	Garnelen Salat | Shrimp salad 1,9,14,17,18,a,b,c,i,g,k

	 mit Garnelen, Eisbergsalat, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Oliven, Ei mit Mango Dressing /.................................................12,00
	 with shrimp, iceberg lettuce, tomatoes, peppers, onions, olives, egg with mango dressing
24	Thunfisch Salat | Tuna salad 1,9,14,17,18,a,b,c,i,g,k

	 mit Thunfisch, Eisbergsalat, Gurke, Tomaten, rote Zwiebeln, Bohnen, Mais, Dressing nach Wahl / ......................................10,00
	 with tuna, iceberg lettuce, cucumber, tomatoes, red onions, beans, corn, dressing of your choice



Fischgerichte | Fish dishes

Entengerichte | Duck dishes

33	 Fisch Curry 2,8,9,17,18,a,b,e,f,g,h,i,j,m,n

	 Pangasiusfilet mit Currysauce / pangasius fillet with curry sauce........................................................................ 20,00
34	 Fisch Masala 2,8,9,17,18,a,b,e,f,g,h,i,j,m,n

	 Pangasiusfilet mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika & Masala Sauce / .......................................................................22,00
	 pangasius fillet with onions, tomatoes, peppers & masala sauce
35	 Mint Fisch 2,8,9,17,18,a,b,e,f,g,h,i,j,m,n

	 Pangasiusfilet mit Kokosnuss, Spinat, Minzsauce / pangasius fillet with coconut, spinach, mint sauce......................... 20,00
36	 Fisch Madras 2,8,9,17,18,a,b,e,f,g,h,i,j,m,n

	 Pangasiusfilet mit Madras-Tomaten-Currysauce / pangasius fillet with Madras tomato curry sauce............................. 20,00
37	 Jhinga Curry 2,3,8,9,17,18,a,b,c,e,g,h,i,j,m,n

	 Garnelen mit Tomaten-Currysauce/  prawns with tomato curry sauce.....................................................................19,50
38	 Jhinga Masala 2,3,8,9,17,18,a,b,c,e,g,h,i,j,m,n

	 Garnelen mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika & Masala Sauce / prawns with onions, tomatoes, peppers & masala sauce.........19,50
39	 Jhinga Mango 2,3,8,9,17,18,a,b,c,e,g,h,i,j,m,n / 

	 Garnelen mit Mandeln, Kokosnuss, Mangosauc / shrimp with almonds, coconut, mango sauce....................................19,50
40	 Lachs Spezial | Salmon Special 2,3,8,9,17,18,a,b,c,e,g,h,i,j,m,n / 

	 gebratenes Lachsfilet mit Paneer (Käse), Brokkoli in Cashew-Kokosmilch Sauce /..................................................23,90
	 fried salmon fillet with paneer (cheese), broccoli in cashew-coconut milk sauce

Alle Gerichte wahlweise mit Reis oder Nan | All dishes served with rice or nan

Alle Gerichte wahlweise mit Reis oder Nan | All dishes served with rice or nan

41	 Ente Curry 2,8,9,17,18,a,b,g,h,i,j,m,n

	 Ente mit Currysauce | duck with curry sauce....................................................................................................18,50
42	 Ente Masala 2,8,9,17,18,a,b,g,h,i,j,m,n

	 Ente mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika und Masala Sauce | duck with onions, tomatoes, peppers and masala sauce............18,50
43	 Ente Mango 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Ente mit Mandeln, Kokosnuss, Mangosauce / duck with almonds, coconut, mango sauce...........................................18,50
44	 Ente Jalfrezi 9,17,18,a,b,g,h,i,j,m,n

	 Ente mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika, Tomaten-Currysauce / duck with onions, tomatoes, peppers, tomato curry sauce........19,50
45	 Ente Madras 2,6,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Ente mit Madras-Tomaten-Currysauce / duck with Madras tomato curry sauce........................................................19,50
46	 Ente Palak 9,17,18,a,b,g,h,i,j,m,n / 

	 Ente mit Spinat-Currysauce / duck with spinach curry sauce............................................................................... 18,00
47	 Ente Chili 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Ente mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika & Sweet-Chilisauce / duck with onions, tomatoes, peppers & sweet chili sauce..........18,50



Hähnchengerichte | Chicken dishes

48	 Chicken Curry 2,8,9,17,18,a,b,g,h,i,j,m,n

	 Hähnchen mit Currysauce/ chicken with curry sauce......................................................................................... 17,00
49	 Chicken Korma 2,8,9,17,18,a,b,g,h,i,j,m,n

	 Hähnchen mit Cashewnüssen und Sahnesauce/ chicken with cashew nuts and cream sauce......................................... 19,00
50	 Chicken Palak 9,17,18,a,b,g,h,i,j,m,n

	 Hähnchen mit Spinatsauce/ chicken with spinach sauce...................................................................................... 17,00
51	 Chicken Sabzi 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Hähnchen mit Gemüse und Currysauce/ chicken with vegetables and curry sauce..................................................... 16,50
52	 Butter Chicken 2,3,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Hähnchen mit Tomaten-Currysauce/ chicken with tomato curry sauce................................................................... 19,00
53	 Taj Mahal Spezial 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Hähnchen, Lamm, Ente, Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Masala Sauce/....................................................................22,00
	 chicken, lamb, duck, peppers, onions, tomatoes, masala sauce
54	 Chicken Vandaloo 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Hähnchen mit Kartoffeln und Tomaten-Currysauce/ chicken with potatoes and tomato curry sauce.............................. 20,00
55	 Chicken Mango 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Hähnchen mit Mandeln, Kokosnuss, Mango-Sahnesauce/ chicken with almonds, coconut, mango cream sauce............... 19,50
56	 Chicken Kolhapuri 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Hähnchen mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten, scharfe Currysauce/ chicken with onions, peppers, tomatoes, spicy curry sauce... 19,50
57	 Chicken Nilgiri 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Hähnchen mit Spinat und Minzsauce/ chicken with spinach and mint sauce.............................................................17,50
58	 Chicken Chili 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Hähnchen mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika und Sweet-Chilisauce/ ....................................................................... 19,00
	 chicken with onions, tomatoes, peppers and sweet chili sauce
59	 Chicken Madras 2,6,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Hähnchen mit Madras-Tomaten-Currysauce/ chicken with Madras tomato curry sauce...............................................17,50

Alle Gerichte wahlweise mit Reis oder Nan | All dishes served with rice or nan

Lammgerichte | Lamb dishes
60	Lamm Curry 2,8,9,17,18,a,b,g,h,i,j,m,n

	 Lamm mit Currysauce/ lamb with curry sauce..................................................................................................19,50
61	 Lamm Tikka Butter Masala 2,8,9,17,18,a,b,g,h,i,j,m,n

	 Lamm mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika und Masala Sauce/ lamb with onions, tomatoes, peppers and masala sauce..........19,50
62	 Lamm Jalfrezi 9,17,18,a,b,g,h,i,j,m,n

	 Lamm mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika, Tomaten-Currysauce/ lamb with onions, tomatoes, peppers, tomato curry sauce..........19,50
63	 Lamm Mango 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Lamm mit Mandeln, Kokosnuss, Mangosauce/ lamb with almonds, coconut, mango sauce.........................................19,50
64	 Lamm Korma 2,8,9,17,18,a,b,g,h,i,j,m,n

	 Lamm mit Cashewnüssen und Sahnesauce/ lamb with cashew nuts and cream sauce.................................................19,50
65	 Lamm Palak 9,17,18,a,b,g,h,i,j,m,n

	 Lamm mit Spinatsauce/ lamb with spinach sauce..............................................................................................19,50
66	 Lamm Karahi 2,8,9,17,18,a,b,g,h,i,j,m,n

	 Lamm mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika und Masala Sauce/ lamb with onions, tomatoes, peppers and masala sauce........ 20,00
67	 Lamm Karela 2,8,9,17,18,a,b,g,h,i,j,m,n

	 Lamm mit Bitterkürbis, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch,Petersilie/........................................................... 20,00
	 lamb with bitter gourd, tomatoes, onions, ginger, garlic, parsley

Alle Gerichte wahlweise mit Reis oder Nan | All dishes served with rice or nan



Vegetarische Gerichte | Vegetarian dishes

68	 Veggie Curry 3,8,2,14,17,18,a,b,g,i,k,m

	 verschiedenes Gemüse mit Currysauce/ mixed vegetables with curry sauce........................................................... 12,90
69	 Vegetable Korma
	 verschiedenes Gemüse mit Ceshewnüssen und Sahnesauce/ mixed vegetables with cheshew nuts and cream sauce......... 14,00
70	 Vegetable Jalfrezi 3,14,18,a,b,g,i,k,m

	 verschiedenes Gemüse mit Tomaten-Currysauce/ mixed vegetables with tomato curry sauce..................................... 13,00
71	 Mattar Paneer 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Grüne Erbsen mit Käse in Curry Sauce/ green peas with cheese in curry sauce....................................................... 14,00
72	 Paneer Butter Masala 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 gerösteter Käse mit Tomaten-Currysauce/ toasted cheese with tomato curry sauce................................................... 14,00
73	 Karahi Paneer 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Käse mit Paprika, Zwiebeln, Tomatensauce/ cheese with peppers, onions, tomato sauce........................................... 13,90
74	 Alu Gobi Masala 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Kartoffeln, Blumenkohl, Masala Sauce/ potatoes, cauliflower, masala sauce.......................................................... 13,00
75	 Baingan Ka Bharta 9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Aubergine mit Masala Sauce/ eggplant with Masala Sauce................................................................................ 13,00
76	 Dal Tadka
	 Linsen nach indischer Art mit Tomatensauce/ indian-style lentils with tomato sauce.................................................11,00
77	 Dal Makhani
	 Kidneybohnen, schwarze Bohnen, Kichererbsen mit Masala Sauce/ kidney beans, black beans, chickpeas with masala sauce....11,00
78	 Palak Paneer i

	 Spinat und Käse mit Indischer Sauce/ spinach and cheese with Indian sauce...........................................................14,50
79	 Chana Masala 2,6,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Kichererbsen mit Tomaten, Zwiebeln und Currysauce/ chickpeas with tomatoes, onions and curry sauce...................... 12,00
80	 Mushroom Masala 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Champignons mit Masala Sauce/ mushrooms with Masala Sauce........................................................................ 12,00
81	 Shahi Paneer 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Käse mit Cashewnüsse, Mandeln Sahnesauce/ cheese with cashew nuts, almonds cream sauce.................................. 13,90
82	 Malai Kofta 2,6,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 verschiedenes Gemüse mit Käse, Cashewnüsse, Mandeln/ mixed vegetables with cheese, cashew nuts, almonds.............14,50
83	 Bhindi Masala 9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Okra Gemüse mit Zwiebeln, Masala-Tomatensauce/ okra vegetables with onions, masala tomato sauce....................... 12,00
84	 Karahi-Karela 9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 Bitterkürbis, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch,Petersilie/ bitter gourd, tomatoes, onions, ginger, garlic, parsley......14,50
85	 Daal-Mash
	 Mash Linsen, Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Knoblauch, Gewürze/ mash lentils, onions, tomatoes, ginger, garlic, spices.....12,50

Alle Gerichte wahlweise mit Reis oder Nan | All dishes served with rice or nan



Biryani | Rice
86	 Veggie Biryani 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 traditioneller Reis mit verschiedenes Gemüse, Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Cashewnüsse, Mandeln/.......................... 15,00
	 traditional rice with various vegetables, peppers, onions, tomatoes, cashew nuts, almonds
87	 Chicken Biryani 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 traditioneller Reis mit Hähnchen, Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Cashewnüsse, Mandeln/ ...........................................17,00
	 traditional rice with chicken, peppers, onions, tomatoes, cashew nuts, almonds
88	 Lamm Biryani 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 traditioneller Reis mit Lamm, Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Cashewnüsse, Mandeln/ ...............................................18,90
	 traditional rice with lamb, peppers, onions, tomatoes, cashew nuts, almonds
89	 Taj Mahal Spezial Biryani 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 traditioneller Reis mit Hähnchen, Lamm, Ente, Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Cashewnüsse, Mandeln/ ........................20,50
	 traditional rice with chicken, lamb, duck, peppers, onions, tomatoes, cashew nuts, almonds
90	 Jhinga Biryani 2,3,8,9,17,18,a,b,c,e,g,h,i,j,m,n

	 traditioneller Reis mit Garnelen, Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Cashewnüsse, Mandeln/  ......................................... 20,00
	 traditional rice with shrimp, peppers, onions, tomatoes, cashew nuts, almonds
91	 Ente Biryani 2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 traditioneller Reis mit Ente, Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Cashewnüsse, Mandeln/ ..................................................19,50
	 traditional rice with duck, peppers, onions, tomatoes, cashew nuts, almonds
92	 Veggie Pulao2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 traditioneller Reis mit verschiedenes Gemüse, Cashewnüsse, Mandeln/ ............................................................... 14,00
	 traditional rice with various vegetables, cashew nuts, almonds
93	 Geen Peas Pulao2,8,9,17,18,a,b,e,g,h,i,j,m,n

	 traditioneller Reis mit grünen Erbsen, Cashewnüsse, Mandeln/ traditional rice with green peas, cashew nuts, almonds..... 11,90
94	 Jeera Reis | Rice
	 traditioneller Reis mit Kreuzkümmel/ traditional rice with cumin........................................................................ 10,90
95	 Basmati Reis | Rice.....................................................................................................................6,00

Tandoori-Nan Brot | Nan bread
96	 Nan a  

	 Fladenbrot aus Weizenmehl/ Wheat flour flatbread......... 3,00
97	 Butter Nan a ,i 

	 in Butter gebacken/ baked in butter..............................3,50
98	 Garlic Nan a  

	 Fladenbrot aus Weizenmehl mit frischem Knoblauch/ ..... 4,00
	 wheat flour flatbread topped with fresh garlic
99	 Paneer Nan a ,i 

	 Fladenbrot aus Weizenmehl mit Paneer (Käse) gefüllt/.....5,50
	 wheat flour flatbread filled with paneer (cheese)
100	Keema Nan a ,g,n 

	 Fladenbrot aus Weizenmehl mit Hackfleisch/.... 6,00
	 wheat flour flatbread  with minced meat

101	 Peshawari Nan a  

	 Fladenbrot aus Weizenmehl mit Kokosnuss/ ... 6,00
	 wheat flour flatbread with coconut
102	 Roti a  

	 Fladenbrot aus Vollkornmehl/ ......................... 2,70
	 flatbread made from whole wheat flour
103	 Papad 

	 knuspriger Cracker aus Linsenmehl/ ............ 5,00
	 crispy cracker made from lentil flour
104	Masala Papad 

	 Fladenbrot aus Linsenmehl mit Masala belegt/... 5,00
	 lentil flour flatbread topped with masala



105	 Alu Palak
	 frische Kartoffeln mit frischer Spinat/ fresh potatoes with fresh spinach.............................................................. 11,90
106	 Matar Methi Masala
	 Erbsen, Bockshornkleeblätter/ Peas, fenugreek leaves....................................................................................12,00
107	 Mashroom do Pyaza
	 Pilze und Zwiebeln/ mushrooms and onions.................................................................................................12,90
108	 Dal Fry
	 gebratene Linsen/ fried lentils................................................................................................................... 11,00
109	 Bhindi Masala
	 frisches indisches Okra-Gemüse in kräftiger Sauce/ indian ladyfinger in sauce..................................................... 12,50
110	 Corn Palak
	 Mais, frischer Spinat/ corn, fresh spinach.................................................................................................... 11,90

Vegane Gerichte | Vegan dishes
Alle Gerichte wahlweise mit Reis oder Nan | All dishes served with rice or nan



Dips

Lassi Dessert

111	 Mixed Pickels 18,g  

	 Dip & Gemüse pikant eingelegt/ .................3,00
	 dip & vegetables pickled spicy
112	 Minz Chutney 2,3,8,17,18,i 

	 Joghurt Dip mit Minze/ yogurt dip with mint... 3,50
113	 Kheera Raita i 

	 frischer Joghurt mit Gurke/ ....................... 3,50
	 fresh yogurt with cucumber
114	 Mix Raita i 

	 frischer Joghurt mit Kartoffeln und Tomaten/ .... 3,50
	 fresh yogurt with potatoes and tomatoes

118	 Mango Lassi i.................................6,50
119	 Sweet Lassi i...................................6,50
120	 Salt Lassi i.......................................6,50
121	 Tai Mahal Spezial Lassi i 

	 mit Mango-, Ananas-, 
	 Orangensaft/ ...........................................7,00
	 with mango, pineapple, and orange juice

122	 Golab Jamun
	 Teigbällchen in Sirup/ dough balls in syrup...........5,00
123	 Mango Creme......................................5,00
124	 Rasgulla
	 Bällchen aus Frischkäse und Sirup/ .....................5,00
	 balls made from cream cheese and syrup
125	 Vanilleeis i.............................................6,00
126	 Schokoeis i............................................6,00
127	 Erdbeereis............................................6,00
128	 Mangoeis..............................................6,00
129	 Mango mit Eis..................................10,00
130	 Milchreis...............................................5,00

Zusatzstoffe:
1. mit Süßungsmitteln, 2. chininhaltig, 3. mit Farbstoffen, 3.1. Könnten die Aktivität und Aufmerksamkeit von Kindern bein- trächtigen. 4. koffeinhaltig, 4.1. enthält 
Koffein. Für Kinder, schwangere Frauen und koffeinempfindliche Personen nicht geeignet. 5. mit Taurin, 6. mit Antioxidationsmitteln, 7. mit Phosphat, 8. mit Eiweiß, 
8.1. mit Milcheiweiß, 8.2. Stärke, 9. mit Konservierungsstoffen, 9.1. mit Nitritpõkelsalz, 9.2. mit Nitrat, 10. gewachst, 11. Schwefeldioxid (mehr als 10 mg/kg o. 10 
mg/1), 12. geschwärzt, 13. enthält eine Phenylalaninquelle (z.B. Aspartam), 14. mit Geschmacksverstärker, 15. Erhöhter Koffeingehalt. Für Kinder und Schwangere 
oder stillende Frauen nicht empfohlen (Getränke mit mehr als 150 mg Koffein pro Liter - hier 300 mg), 16. hergestellt aus zerkleinertem Fleisch, 17. Stabilisatoren, 18. 
Säuerungsmittel/-regulatoren, 19. gentechnisch verändert

Allergene:
A. Glutenhaltige Getreide/-erzeugnisse, B. Sellerie/-erzeugnisse, C. Krebstiere/-erzeugnisse, D. Lupine/-erzeugnisse, E. Sesam/-erzeugnisse, F. Fisch/-erzeugnisse, G. 
Sent/-erzeugnisse, H. Erdnüsse/-erzeugnisse, I. Milch/-erzeugnisse (inkl. Laktose), J. Schalenfrüchte (Nüsse)-erzeugnisse (a. Mandel, b. Haselnuss, c. Walnuss, d. Cas-
hew, e. Pekannuss, f. Paranuss, g. Pistazie, h. Macadamianuss o. i. Queensland- nuss), K. Eier/-erzeugnisse, L. Weichtiere/-erzeugnisse, M. Soja/-erzeugnisse, N. Sulfite

Alle Preise in Euro.
Design & Druck: Druckhaus Bochum GmbH - 0234/ 90 200 30

115	 Ananas Raita i 

	 frischer Joghurt mit Ananas/ fresh yogurt with pineapple.4,00
116	 Pani Puri 

	 Teigbällchen gefüllt mit Kartoffeln, Kichererbsen, 
	 Zwiebeln und Gewürzen/ ....................................8,00
	 dough balls filled with potatoes, chickpeas, onions
	 and spices
117	 Naturjoghurt 

	 Natur/ natural yogurt..........................................3,00



Alkoholfreie 
Getränke

non-alcoholic 
drinks

Säfte | Juices

|

131	 Tafelwasser still | still water..................................0,2l........................2,50
132	 Tafelwasser still | still water................................0,75l....................... 6,00
133	 Tafelwasser spritzig | sparkling water..............0,2l........................2,50
134	 Tafelwasser spritzig | sparkling water............0,75l....................... 6,00
135	 Coca Cola 4.................................................................... 0,33l....................... 3,00
136	 Coca Zero 1,4................................................................... 0,33l....................... 3,00
137	 Sprite.............................................................................. 0,33l....................... 3,00
138	 Fanta............................................................................... 0,33l....................... 3,00
139	 Spezi..................................................................................0,4l....................... 3,00
140	 Bitter Lemon..................................................................0,2l....................... 3,00
141	 Tonic..................................................................................0,2l....................... 3,00
142	 Ginger Ale........................................................................0,2l....................... 3,00
143	 Malzbier | malt beer................................................ 0,33l........................3,50
 

144	Mango......................................................0,2l....... 3,00.................0,4l.......4,50
145	 Apfel | apple...........................................0,2l....... 3,00.................0,4l.......4,50
146	Kirsche | cherry...................................0,2l....... 3,00.................0,4l.......4,50
147	 Banane | banana.................................0,2l....... 3,00.................0,4l.......4,50
148	Guave |  guava.......................................0,2l....... 3,00.................0,4l.......4,50
149	Orange.....................................................0,2l....... 3,00.................0,4l.......4,50
150	Ananas | pineapple.............................0,2l....... 3,00.................0,4l.......4,50
151	 Tomate | tomato..................................0,2l....... 3,00.................0,4l.......4,50

 Schorlen | Spritzers
152	 Mangoschorle............................................ 0,2l.......3,00...........0,4l.......4,50
153	 Apfelschorle | apple................................. 0,2l.......3,00...........0,4l.......4,50
154	 Johannisbeerenschorle | currants... 0,2l.......3,00...........0,4l.......4,50
155	 Guaveschorle |  guava............................. 0,2l.......3,00...........0,4l.......4,50
156	 Ananasschorle | pineapple................... 0,2l.......3,00...........0,4l.......4,50

 



Bier | Beer
157	 König Pils...............................................0,3l........3,50.................0,5l.......6,50
158	Radler, Alster.......................................0,3l........3,50.................0,5l.......6,50
159	Weizenbier | wheat beer...........................................................0,5l.......7,00
160	Weizenbier alkoholfrei | wheat beer alcohol-free ......0,5l.......7,00
161	 Kingfisher indisches Bier | Indian beer................................................ 0,33l.......5,00

 
Aperitifs Spirituosen | spirits

162	Hugo........................................6,00
163	Aperol.....................................6,00
164	Prosecco............................... 4,00
165	Martini Bianco................... 5,00

166	 Ramazotti.............. 2cl........ 4,50
167	 Grappa..................... 2cl........ 4,50
168	 Averna..................... 2cl........ 4,50

Wein | Wine

Longdrinks

169	Weißweinschorle...............................................6,50
170	 Weißwein Frascani DOC................................ 6,00...............0,75l.....19,00
171	 Rotwein Lambrusco lieblich........................ 6,00...............0,75l.....19,00
172	 Rosewein.............................................................. 6,00...............0,75l.....19,00

 

173	 Wodka Orange..............................................................................................4,50
174	 Whiskey Cola................................................................................................5,50
175	 Gin Tonic.........................................................................................................5,50
176	 Bacardi Cola..................................................................................................5,50

 Warme Getränke | Warm drinks
177	 Espresso........................................................................................................3,00
178	 Kaffee | coffee..............................................................................................3,60
179	 Cappuchino..................................................................................................4,50
180	Indischer Tee | indian tea......................................................................3,90
181	 Grüner Tee | green tea.............................................................................2,50
182	 Schwarzer Tee | black tea......................................................................2,50



Peterstr. 7 | 46236 Bottrop
02041 7733121 / 02041 7741021

Fax: 02041 7629085


